Regionaler Warenkorb
UNESCO-Biospharenreservat Niedersachsisches Wattenmeer

Anerkennungsverfahren

Anerkennungsverfahren ,Produkte fiir den regionalen Warenkorb’:

Die Anerkennung/Zertifizierung der Produkte ist dann Voraussetzung, wenn diese gebiindelt und unter
der Marke ,Nationalpark’, UNESCO-Biosphérenreservat’” oder ,Weltnaturerbe Wattenmeer’
gemeinsam vermarktet werden, z. B. in Form eines Regionalregals, “shop in shop”, Wattenmeerprasente
oder Uberregional aus den deutschen Biosphdrenreservaten.

Die Anerkennung erfolgt durch den Vergaberat der ,Partnerinitiative Nationalpark Biosphdrenreservat’,
wenn das Kriterium ,nachhaltig’ anhand der nachfolgend aufgefiihrten Indikatoren erfullt ist und
nachgewiesen werden kann. Eine Aberkennung ist jederzeit mdglich, wenn das Produkt die Kriterien
nicht mehr erfiillt oder der herstellende und liefernde Betrieb aufgrund seines Handelns dem Ansehen
des Netzwerkes schadet.

Die Kriterien werden im Interesse der Idee und des Partnernetzwerkes standig weiterentwickelt. Fir
einzelne Produktgruppen ist eine weitere Spezifizierung der Kriterien in Abstimmung mit den
regionalen Partnern vorgesehen.

Die Anerkennung einzelner Produkte ist von der Anerkennung des gesamten Betriebes als Partner des
Nationalparks und Biosphérenreservates unberthrt. Hier sind weitere Kriterien zu erfiillen, die im
Rahmen der Partnerinitiative analog zu den Partnerschaften mit touristischen Leistungstragern anhand
eines Kriterienkataloges abgefragt werden und erfiillt sein miissen.

Gez. Vergaberat der Partnerinitiative Nationalpark Biospharenreservat

Basiskriterien
100% aus der Region

Basiskriterien (Pflicht)

Ner = e wrnl e elidne Natur- und umweltfreundliche Produktion
Produktion mindestens ein Kriterium muss ausreichend
erfillt sein

Herstellungsverfahren:
Herstellungsverfahren Soweit fiir die Produkte relevant, miissen diese
Kriterien erfillt sein

Ressourcenerhalt, Beitrag zu regionalen
Wirtschaftskreisldufen:

Soweit fiir die Produkte relevant, miissen diese
Kriterien erfiillt sein

Zusatznutzen
Zusatznutzen Alte Nutztierrassen, Alte Gemiisesorten
gentechnikfrei

Ressourcenerhalt und Beitrag zu
regionalen Wirtschaftskreislaufen




Regionaler Warenkorb
UNESCO-Biospharenreservat Niedersachsisches Wattenmeer

Kriterien

Basiskriterien/ Pflicht

Erzeugung und Verarbeitung in der Region (,.funktionale Entwicklungszone* des UNESCO-
Biospharenreservates Niedersachsisches Watteneer = niedersachsische Kustenlandkreise einschlieBlich
der ostfriesischen Inseln)

o Hauptrohstoff/Basiszutat: 100 % aus der Region

o Produktion und Verarbeitung in der Region (niedersachsische Kiistenlandkreise einschlieBlich
der Ostfriesischen Inseln)

o Forderlich fur und/oder vereinbar mit dem Erhalt der biologischen Vielfalt sowie der Qualitat
der naturrdumlichen Ausstattung der Region (s.u. Kriterium Natur- und
Umweltvertraglichkeit)

o Hohe Genuss- und Geschmacksqualitdt (Abgrenzung zu Standarderzeugnissen)

o Verpackung: umweltfreundliche Verpackung/ wenn nicht leistbar: ressourcenschonender
Verpackungsaufwand

o Gewadbhrleistung von Transparenz und Nachvollziehbarkeit der Produkte und Produktion

o Verzicht auf gentechnisch verénderte Betriebsmittel

Kriterium Natur- und Umweltvertraglichkeit
., Forderlich fiir den Erhalt der biologischen Vielfalt sowie der Qualitdt der naturrdumlichen
Ausstattung der Region

Mindestens ein Kriterium muss ausreichend erftllt sein:

o Okologische Landwirtschaft (EU-Biozertifikat)

o extensive Grinlandbewirtschaftung (entsprechend den Regeln des Vertragsnaturschutzes
oder zur speziellen Biotoppflege (z. B. auf den Inseln) sowie naturvertragliche Produktion

o Betriebsflachen liegen in einem Schutzgebiet (Natura 2000, NSG, LSG) und der Betrieb
erbringt freiwillige Leistungen, die dem Schutz der Zielarten in besonderer Weise dienen

Indikatoren:
(MI|Ch Fleisch, Kartoffeln, Gemuse, Obst und ihre Veredlungsprodukte)
Okologische Landwirtschaft (EU-Biozertifikat)
- Vertragsnaturschutz/ Biotoppflege
- Umweltschonende Grinlandwirtschaft — Weidehaltung
- Fruchtfolgen im Ackerbau/ Gemusebau — Kreislaufwirtschaft
- Besatzdichten/ ha
- Streuobst/ 6kologischer oder integrierter Obstanbau (ohne CA-Lager!)
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Kriterium Herstellungsverfahren
., Forderlich fur den Erhalt traditioneller und innovativ regionaltypischer
Produktionsweisen

Soweit fur die Produkte relevant, mussen diese Kriterien ausreichend erfullt sein:

Weidehaltung

Tierwohl

Verzicht auf Zukauf von Kraftfutter aus Ubersee/ Fiitterung: hoher Anteil hiesiger Futtermittel
Handwerkliche Verarbeitung (ohne chemische Zusatzstoffe und Hilfsmittel, z.B. Schinken-
Trockensalzung statt Salzinjektion; Mettwurst/ Salami: natlrliche Reife; Kése entsprechend)

O O O O

Ressourcenerhalt, Beitrag zu regionalen Wirtschaftskreislaufen:
,, Forderlich fur den Erhalt natirlicher und kultureller Ressourcen sowie regionaler
Wirtschaftskreislaufe

Soweit fur die Produkte relevant, mussen diese Kriterien ausreichend erftllt sein:

o Umweltfreundliche Verpackung; minimaler VVerpackungsaufwand
o hoher Anteil hiesiger Futtermittel
o Kurze Transportwege (z.B. flir Schlachttiere)

Zusatznutzen:
., Forderlich fur den Erhalt natirlicher und kultureller Ressourcen “

o Alte Nutztierrassen
o Alte Gemuisesorten
o gentechnikfrei

gez.
Vergaberat der Partnerinitiative des Nationalparks und UNESCO-Biospharenreservates
Niederséchsisches Wattenmeer

Wilhelmshaven, 14.11.2017
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